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COMSULTANT

Hotellerie

C- FORMATIONS CUISINE

Aucune description

Niveau : Avancée
Prix : apartir de 0,00 Ar HT
Durée: jours| heures

Place : personnes

Sessions

Objectifs de cette formation
e Renforcer laqualité de |’ hygiéne en cuisine
e Mieux comprendre les principes HACCP

e Mettre en place les procédures adéguates dans sa cuisine



Programmes de cette for mation

e - CONTENU :

Lesregles de base

Ou trouve-t-on les bactéries ?

Le plan de nettoyage et planning
Lamarche en avant

Les 20 étapes HACCP

Contréle a réception des marchandises

Points critiques, défauts constatés, solutions
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